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1. Inventár na podávanie studených nápojov (33t.)
Do zošitov spracujte poznámky z učebnice Stolovanie I., str.26-28.

Pojmy: vodovky, pivové poháre, vínové poháre, poháre na liehoviny, poháre na miešané nápoje. Ukážky pohárov nájdete na str. 26.

2. Inventár na podávanie teplých nápojov (34t.)
Do zošitov spracujte poznámky z učebnice Stolovanie I., str. 26-28

Pojmy: šálka a konvička na mokka kávu, čiernu kávu, na čaj, kanvičky na mlieko a smotanu, kanvice na teplé nápoje s viečkom, tenkostenné poháre na teplé nápoje, džezva, čajníky. Ukážky str. 28
3. Reštauračná bielizeň (35t.)
Do zošitov spracujte poznámky z učebnice Stolovanie I., str. 29

Pojmy: obrusy, sukňa, naperony, multony, anglické prestieranie, príručník, obrúsky. 

4. Pomocný inventár (36t.)

Do zošitov spracujte poznámky z učebnice Stolovanie I., str. 31

Pojmy: tácky, podnosy, chladiče, tubusy, košíčky, dekantovacie karafy, ohrievače, panvičky, miešacie metličky, pomocný barový inventár
Uvedené úlohy odfoťte a zašlite:  prostredníctvom Edupage/správy a následne pripojíte obrázky 
Návod ako nahrať súbor k domácej úlohe na Edupage: https://help.edupage.org/?lang_id=2&p=u42/u44/e2679

